Crema di peperoni

Ingredienti
Peperoni rossi – 1 spicchio d’aglio – olio extravergine di oliva – parmigiano grattugiato – 2- 3 cucchiai di panna.
Preparazione
Lavate i peperoni, asciugateli e tagliateli a fettine.
Fate soffrigere l’aglio con l’olio e calatevi i peperoni.
Quando saranno cotti, frullateli fino ad ottenere una crema densa e liscia.
Mettete la crema in una padella antiaderente e fatela per un minuto con formaggio e 2 cucchiai di panna per cucina.
Versate la salsa di peperoni in una bella salsiera.

